
 Nos Buffets  

 

Buffet à emporter 

 -Les crudités,  

 (carottes râpées, céleri rémoulade, betteraves, concombres) 

 

 -Les saucissons variés, 

 

 -Les terrines et rillettes, 

  

 -Les poulets rôtis, 

 

 -Le rôti de bœuf, 

 

 -Le rôti de porc, 

 

A partir de 10 personnes .................. 14,50 € /pers

Buffet N°1 

 -Les crudités ou salades composées, 

 -Les saucissons variés, 

 -Les terrines et rillettes, 

 -Le jambon de pays, 

 -Les poulets rôtis, 

 -Le rôti de bœuf, 

 -Le rôti de porc, 

 -Le plateau de fromages, 

 -La corbeille de fruits de saison ou la salade de fruits, 

 -Les condiments, 

 -Le pain. 

 

 

A partir de 30 personnes ................... 18,50 €/pers 

  

Buffet N°2 

 -Les crudités ou salades composées, 

 -Les saucissons variés, 

 -Les terrines et rillettes, 

 -Le jambon de pays, 

 -La terrine de poisson, 

 -Les poulets rôtis, 

 -La marquise de rosbif, 

 -Le rôti de porc, 

 -Le papillon de langue, 

 -Le plateau de fromages, 

 -La corbeille de fruits de saison ou la salade de fruits, 

 -Les condiments, 

 -Le pain. 

 

 

 

A partir de 30 personnes .................. 21,00 € /pers 

Buffet N°3 

 -Les crudités ou salades composées, 

 -Les saucissons variés, 

 -Les terrines et rillettes, 

 -Le jambon de pays, 

 -La terrine de poisson ou les médaillons de saumon, 

 -Les poulets rôtis, 

 -La marquise de rosbif, 

 -Le rôti de porc, 

 -Le gigot d'agneau, 

 -Le jambon à la tahitienne, 

 -Le papillon de langue, 

 -Le plateau de fromages, 

 -La corbeille de fruits de saison ou la salade de fruits, 

 -Les condiments, 

 -Le pain. 

 

A partir de 50 personnes 22,00 €/pers

 
Possibilité de rajouter les pièces suivantes (en plus ou à la place de…): 

 -Paon de charcuterie : 90,00 € 

 -Champignon de charcuterie : 90,00 € 

 -Champignon en jambon de pays : 90,00 € 

 -Jambon à la Tahitienne : 95,00 € 

 -Guitare en jambon de pays : 95,00 € 

 -Dauphin en saumon : 160,00 € 

 -Sangria (25 cl ./ pers .) : 2,80 € par pers. 

 -Planteur : 2,80 € par pers. 

 -Canapés variés (minimum 50 pièces) : 0,95 € pièce 

 -Navettes garnies salées : 1,00 € pièce 

 -Pain surprise (70 pièces) : 34,00 € pièce 

 (existe aussi au saumon fumé) 

 -Petits fours feuilletés : 0,70 € pièce 

 -Petits fours sucrés (plateau de 50 pc) : 0,90 € pièce 

 -Plateau de légumes à croquer : 35,00 € pièce 

 -Mini verrines apéritives : 2,50 € 

 -Location percolateur à café 100 tasses : 30,00 €  

 

D’autres pièces cocktails possibles, nous consulter 

 

Vin en tonnelet de 10 litres : 

 -Côtes du Rhône : 70,00 € 

 -Rosé de Provence : 70,00 € 

 -Bordeaux : 80,00 € 

 

  

→→→ 



Buffet N°4 

 -Les crudités ou salades composées, 

 -Le papillon de charcuterie, 

 -Les terrines et rillettes, 

 -Le jambon de pays, 

 -La terrine de poisson aux 

 -trois mousselines, 

 -La marquise de rosbif, 

 -Le rôti de porc, 

 -Le gigot d'agneau, 

 -Le plateau de fromages, 

 -La corbeille de fruits de saison ou la salade de fruits, 

 -Les condiments, 

 -Le pain. 

 

A partir de 30 personnes ................... 22,00 €/pers

Buffet N°5 (avec plat chaud) 

 -Les canapés variés (5 pc/pers), 

 -Pain surprise, 

 -Les salades composées, 

 -Les terrines et rillettes, 

 -Médaillons de saumon, 

 -Paon ou champignon de charcuterie, 

 -Gratin dauphinois 

 -Rôti de veau aux morilles ou 

  Médaillon de filet de canard au poivre vert ou 

  Noix de jambon sauce Madère 

 -Le plateau de fromages, 

 -La corbeille de fruits de saison ou la salade de fruits, 

 -Les condiments, 

 -Le pain. 

A partir de 30 personnes ................... 27,00 €/pers 

    

Buffet N°7 

 -Les canapés variés (5 pc/pers), 

 -Pain surprise, 

 -Les crudités ou salades composées, 

 -Le papillon de charcuterie, 

 -Le jambon de pays, 

 -Les terrines et rillettes, 

 -La terrine de poisson ou 

   les médaillons de saumon, 

 -Le rôti de porc, 

 -La marquise de rosbif, 

 -Le rôti de veau, 

 -Le gigot d'agneau, 

 -Le plateau de fromages, 

 -La corbeille de fruits de saison ou la salade de fruits, 

 -Les condiments, 

 -Le pain. 

 

 

A partir de 30 personnes ................... 26,00 €/pers 

Buffet N°8 

 -Les canapés variés (5 pc/pers), 

 -Pains surprises, 

 -Les crudités ou salades composées, 

 -Le papillon de charcuterie, 

 -La guitare en jambon de pays, 

 -Les terrines et rillettes, 

 -La terrine de poisson ou  

   les médaillons de saumon, 

 -Le rôti de porc, 

 -La marquise de rosbif, 

 -Le canard en lèches, 

 -Le rôti de veau, 

 -Le gigot d'agneau, 

 -Le jambon à la tahitienne, 

 -Le plateau de fromages, 

 -La corbeille de fruits de saison ou la salade de fruits, 

 -Les condiments, 

 -Le pain. 

A partir de 60 personnes ................... 29,50 €/pers 

 

Le prix indiqué comprend la livraison et l'installation dans un rayon de 

20 kms pour toute prestation supérieure à 400€ TTC, au-delà il sera 

demandé une participation aux frais de transport. Le matériel doit être 

réintégré propre dans les 48 heures. Tout matériel manquant et sale 

sera facturé. Possibilité de remplacer un élément par un autre. Corbeille 

à pain et couverts de service non fournie. 

Acompte de 30 % à la réservation. Caution demandée pour le matériel. 

HORAIRES D'OUVERTURE : 

Lundi : Fermé 

Mardi : 9H-12H30 / 15H00-19H00 

Mercredi : 9H-12H30 

Jeudi : 9H-12H30 / 15H00-19H00 

Vendredi : 9H-12H30 / 15H00-19H00 

Samedi : 9H-12H45 / 15H00-19H00 

Dimanche : 9H-12H30 

 

www.maison-desjardins.com 

contact@maison-desjardins.com 

 

COMMANDEZ EN LIGNE : 

www.drive.maison-desjardins.com 


